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EAN Botella

Bottle EAN

EAN Caja

Box Ean

Dimensión Caja

Box Dimension

Bot/Caja

Bot/Box

Cap.bot

Bot. cap.

Cajas/Palet

Boxes/Pallet

8427683188818 38427683188819 245x305x164mm 6 75 CL 105
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Vía Stellae 
Godello

D.O./ A.O.C

Variedad/Variety

Godello

Godello joven, varietal y 
complejo, con frescura
y volumen en boca, perfecto
para disfrutar de una copa
o acompañar una comida.

Nuestros viñedos situados en las laderas del Sil, 

bajo el influjo del microclima de Valdeorras, 

ofrecen una uva que en la bodega sólo tenemos 

que cuidar y mimar para que, finalmente, Verdes 

Castros Godello transmita todo su esplendor. 

Los mostos flor con los que se elabora este vino, 

obtenidos sin aplicar presión alguna sobre la 

vendimia, mantienen la calidad de la uva Godello 

seleccionada.Tras la fermentación alcohólica, en 

depósito de acero inoxidable a temperatura 

controlada, se lleva a cabo una ligera crianza 

sobre lías que estructura y da complejidad 

el vino final.

Vista: 
Color amarillo pajizo, con irisaciones verdosas.

Olfato: 
Aromas afrutados y citricos, que nos 
recuerdan la manzana y Pomelo.

Gusto: 
Destaca su suavidad y fluidez combinada con 
una equilibrada y viva acidez. Expresivo en su 
delicado, fino y glicérico cuerpo.

Young Godello, varietal and 
complex, fresh and with 
body in the mouth, perfect 
to enjoy a glass from it or to
accompany meals. 

Our vineyards located in the riverbanks of the Sil 

river, under the influence of the microclimate 

from Valdeorras, offer a grape that in the cellar we 

only have to care for and spoil in order to achieve 

that Verdes Castros Godello can convey all of its 

splendour. The free-run juices from which this 

wine is elaborated, obtained without applying any 

pressure on the harvest, preserve the quality of 

the selected Godello grapes. After the alcoholic 

fermentation, inside of stainless steel tanks at a 

controlled temperature, it is carried out a short 

aging with the lees, which structures and gives 

complexity to the resulting wine.

View: 
Straw-yellow color with greenish hues.

Smell: 
Fruity and citrus aromas reminiscent of apple and 
grapefruit.

Taste: 
Notable for its smoothness and fluidity, 
combined with a well-balanced and lively acidity. 
Expressive in its delicate, fine, and glyceric body.

Valdeorras




