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EAN Botella
Bottle EAN

EAN Caja
Box Ean

Dimensión Caja
Box Dimension

Bot/Caja
Bot/Box

Cap.bot
Bot. cap.

Cajas/Palet
Boxes/Pallet

8427683184346  38427683184347  250x318x167 mm 6 75 CL 92

T: (+34) 982 454 005  /  F: (+34) 982 454 094  /  M: vinigalicia@vinigalicia.es 
ViniGalicia Familia Bodeguera Ctra. N540 km 50 | 27500 Chantada (Lugo, Spain)

Vía 
Stellae

Vista: 
De color rojo rubí con ribetes de color carmesí.
De capa media. Limpio y brillante. 

Olfato: 
Intensidad alta con aromas a frutos rojos (fresa, 
frambuesa). Ligeras notas especiadas y
balsámicas. 

Gusto: 
Equilibrado y balsámico. Con presencia de fruta
roja madura. 

View: 
Ruby red colour with crimson tinges.
Of medium layer. Clean and bright. 

Smell: 
High intensity with aromas of red fruits (strawberry, 
raspberry). Light spicy and balsamic notes.  

Taste: 
Balanced and balsamic. Presence of ripe red fruit.

D.O./ A.O.C

Variedad/Variety
Mencía

Vino tinto elaborado a partir del estrujado de uvas 
de la variedad Mencía. Se fermenta a una 
temperatura de 25ºC para respetar la extracción  
de aromas varietales  y  de la materia  colorante.  
Antes del  embotellado se realiza una filtración  
amicróbica  con  objetode eliminar los microorga-
nismos existentes, consiguiendo de esta manera 
un vino estable y de calidad.

Red wine made from the squeezing grapes of the 
variety Mencía. It is fermented at a temperature of 
25ºC to respect the extraction of varietal aromas 
and coloring matter. Before the bottling an 
amicrobic filtration is carried out with object to 
eliminate existing microorganisms, getting this 
way a stable and quality wine.


